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P4o de massa mée

Azeitonas, azeite virgem

Burrata, tomate, mangericéo

Vieiras em champagne, xerem, salicornia

Gambas tigre, wakame

Foie gras, magret, ponzu

Carpaccio de vaca velha

Presunto ibérico

Torresmos, guacamole

Morcela de arroz, folhas de inverno

Croquetas de pata negra, romé

Camembert assado

Queijos afinados

12

14

14

16

12

12

12

12



Lombo de vaca

Entrecéte (2 pax)

Chuleton (213 pax)

Wagyu (Kobe) A5

Porco preto, vinha d’alhos, milhos

Costela mendinha (2 pax, 20 min)

Cabrito estonado, arroz de forno (20 min)

Robaloy arroz de algas, vieiras (20 min)

7

87

99

59

26

48

35

7



Carta de vinhos pATONNAGE



Docaria

Salame de chocolate e améndoas, porto kopke 10 anos

Cafe de flore, gelado de tiramissu

Héstia, ovos moles, 1ima kaffir

Tarte de bolacha, cacau, caramelo

Baba au rhum, tangerina, natas acidas

Abacaxi.

Os valores sé&o apresentados em euros, iva incluido.



